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AZIENDA AGRICOLA ‘

BARBERA D’ASTI DOCG

CARATTERISTICHE DEL TERRITORIO DI PRODUZIONE
Altitudine: 200 m s..m.

Superficie: Ha 4,64

Esposizione: varie

Tipo di terreno: argilloso

Densita impianti: 5000 viti/Ha

Allevamento: guyot

Eta vigneto: oltre 25 anni

NOTE TECNICHE

Varieta: 100% Barbera

Conduzione vendemmia: manuale

Vinificazione: fermentazione in vinificatori in acciaio iNnox
Affinamento: 5 mesi in vasche in acciaio inox e 2 mesi in
pottiglia

Bottiglie: bordolese cc 750

NOTE ORGANOLETTICHE

Di colore rosso rubino con riflessi brillant, rivela un bouqguet
intenso, vinoso con note floreali e fruttate. Di sapore asciutto,
Corposo e di gusto pieno.

BARBERA D'ASTI

ABBINAMENTI GASTRONOMICI
Ideale per accompagnare primi piatti con sughi di carne,
arrosti, brasati, salumi e formaggi stagionati.

TEMPERATURA DI SERVIZIO
Servirea 16°- 18°C
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Il Botolo Azienda Agricola Sequici su:
Strada Colombaro n.11, Nizza Monferrato (AT) Piemonte @ @ilbotolo_winery
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